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Kalbskopfkratzmaschine KFS-2-120/04
Artikel-Nr.: 65139

Briih- und Enthaarungsmaschine fiir Kalbskopfe, Kalbsfiisse, Ochsenmaul, Spanferkel

Die neue Briih- und Enthaarungsmaschine KFS-2 briiht und enthaart sehr schonend, absolut
sauber, ohne Beigabe von "unhygienischen Klauen", welche bei diversen Maschinenfabrikanten
zum Enthaaren notwendig sind.

Durch die Neuentwicklung wurde zusatzlich ein sehr geringer Verschleiss der neuen
Gummischaber erzielt. Die KFS-2 arbeitet absolut hygienisch und drangt sich jedem modernen
Schlachtbetrieb auf.

Folgende Punkte zeichnen die KFS-2-120 aus:

o Ausfiihrung rostfrei

e Gehause aus Chromnickelstahl

o Arbeitsrechen + Reinigungswalzen rostfrei A2
o Stahl rostfrei A2

e Schiebedeckel rostfrei A2

o Doppelwalzenreinigung

o Integriertes Dlsensprihsystem

e Briihwasserauslauf

e 4 hohenverstellbare Flsse

o separater Steuerkasten

Technische Daten KFS-2-120

Linge 1550 mm

Breite 940 mm, 1040 mm

Hohe 1280 mm
Getriebemotor 380V, 2.2 kW, 3Ph, 5.2 A

Heisswasseranschluss G 3/4"

Wasserverbrauch 62 |/min

Leistung KFS-2-120

Tétes de env. 60 - 100 par heure
veau

Tétes de
boeufenv.
30 - 40
par heure

Pieds de env. 200 - 240 par heure
veau et
boeuf

Cochon env. 100 - 200 par heure
de lait

Bouche env. 120 - 150 par heure
de boeuf
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Technik fiir die Nahrungsmittelprodubktion
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