
Fleischpresse Hydraulisch 1.6 x 1 m

Artikel-Nr.: 74878

Grundausstattung:

Ganze Presse aus Edelstahl
Sehr robuste und pflegeleichte Schweisskonstruktion (Seitenwände, Pressboden und Decke)
Wandstärken der Bleche 5 mm, Grundkonstruktion bis 20 mm Wandstärke
Hydraulische Pressvorrichtung mit zwei seitlich angebrachten Hydraulikzylinder, eingefasst mit
Inox Blechen
Seitlich angebrachtes Hydraulikaggregat mit Pumpe, Ventilen und Oeltank, servicefreundlich in
einem Gehäuse untergerbacht
Steuerung mittels manueller Presskrafteinstellung

Funktionsweise:

Das zu pressende Fleisch wird Stück für Stück zwischen Pressschienen aneinandergereiht und
lagenweise aufgeschichtet, bis die Presse gefüllt ist. 

Mit unseren Pressen erreichen Sie in Verbindung mit den verstellbaren Pressschienen eine glatte
und viereckige Form des Fleisches, da sich die verstellbaren Pressschienen immer der Höhe des
Pressgutes anpassen.

Besonders gut geeignet für die finale Pressung (Kalibrierung) des getrockneten Endprodukts.

Technische Daten

Presskraft ca. 50 Tonnen

Beladekapazität
Rohware

ca. 2.7 Tonnen 
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